IRAFFINATE PASSIONI

anche quest’'anno

partner ufficiale

di

ARDINAGGIO

ORTICO? JAKI

Villa Erba — Cernobbio (CO)

3-4-5 ottobre 2014

per informazioni e prenotazioni:

Via della Resistenza, 29 — Appiano Gentile (CO) —tel. 031 930990
www.ristorantetarantola.it — info@ristorantetarantola.it

T O

S S

VOLI

-
|
4

[ O

&
N\

G

ARIC

Y
¥
<
o

N A (

ARDI

™
¥

TIC

(

U

P E R

O


http://www.ristorantetarantola.it/
http://www.google.it/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=cK6J2vLYlCyegM&tbnid=9NEEM7Y93rKZbM:&ved=0CAUQjRw&url=http://ilpontemaslianico.over-blog.it/article-orticolario-quarta-edizione-110892248.html&ei=1WneU4OuK4ikPczPgPgF&bvm=bv.72197243,d.bGE&psig=AFQjCNFaOPDQef_0Rx--jIyHYVXpRdJIYw&ust=1407171243133012
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Il senso conduttore di Orticolario 2014 e ['olfatto, il piu antico e
primordiale. Ad esso, durante la manifestazione, sono dedicate le
TAVOLE ROTONDE PROFUMATE: Annusare, Vedere, Toccare,
Assaggiare, Conoscere. Un'esplorazione nei sensi, in compagnia
di grandi esperti.

Realizzate in collaborazione con RISTORANTE TARANTOLA, MATTEO
TETTAMANZI  (diefista e chef freelance), ASSOCIAZIONE
PROVINCIALE CUOCHI DI COMO, CENTRO DI FORMAZIONE
PROFESSIONALE DI COMO.

Coordinamento: LOREDANA MINORETTI

Venerdi 3 ottobre
h. 18.00 — 19.00 FRANCIACORTA ROSE' a cura di Contadi Castaldi

Sabato 4 ottobre

h. 14.00 — 15.00 ERBE AROMATICHE a cura di Renata Spinardi

h. 15.30 - 16.30 TABACCO DA PIPA a cura di Caminetto

“la pipa del baffo”

h. 17.00 - 18.00 COMPQOSTE DI FRUTTA a cura di Pasticceria Franzi
h. 18.30 — 19.30 BIRRE FIORITE E FLOREALI a cura di Birrificio Italiano

Domenica 5 ottobre

h. 10.30 - 11.30 VERMOUTH a cura di The Jerry Thomas Project

h. 12.00 — 13.00 CAFFE a cura di Milani

h. 13.30 — 14.30 FRAGRANZE a cura di Atelier Fragranze Milano

h. 15.00 - 16.00 MOSCATO a cura di Marco Bianco

h. 16.30 — 17.30 PROFUMO DI COCKTAIL a cura di Fresco cocktall
shop

Durata di ogni Tavola Rotonda: 1 ora

Partecipanti per ogni laboratorio: 24

Costo: euro 15.00 (devoluti alle Associazioni del territorio che
collaborano alla realizzazione di Orticolario)

E poi ci sono futti gli altri appuntamenti che vedono sempre
protagonista i RISTORANTE TARANTOLA, come food partner di
Orticolario:

Venerdi 3 e sabato 4 oftobre

alle h. 20.00 “FRAGRANZE GASTRONOMICHE" nella villa anfica

Il costo di euro 80.00 comprende: biglietto di ingresso alla
manifestazione dalle h. 17.00, aperitivo in terrazza e cena in villa

E' gradita la prenotazione.

Venerdi 3, sabato 4 e domenica 5

dalle h. 12.30 alle h. 14.00 “BRUNCH IN VILLA"
(costo: adulti euro 30.00 — bambini fino a 12 anni euro 15.00)

dalle h. 8.00 alle h. 20.00 “SERVIZIO BAR E SNACK”
presso i punti bar ALA CERNOBBIO e ALA LARIO

dalle h. 18.00 “LA BOLLICINERIA”
aperitivo in villa antica ammirando il lago

dalle h. 10.00 alle h. 20.00 “GAZEBO A LAGO™
per un panino goloso take away
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